Copia de encuestas aplicadas

SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD AGROPECUARIA (SENASA)
Servicio de Inspeccion 0ficial de Productos de Origen Animal [SIOPOA)
Formularlo para plantas procesadoras de leche y productos lacteos
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Mombre de la emprasa

Direccion;
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Mo, de empleados.
Mivel Educalivo
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C- catastro B evaluacin MN: nomalizacion

Cartidad de leche procesada diariamente

M mantenimenio

lilros

Producios que elabora (Cantidad Lbs. )
Oueso Quesila

Requesan Leche Fluida
o5 - emememeemeeas

1) Arcas externas
Exisle cerco perimelral
Caminos pavimentados

Areas verdes podadas
Depdsilos para basura debidamente rolulados y tapados

Presencia de animales en la planta (domeslicos)

2) Facilidades sanitarias

Exisle un drea para vestidores equipada con guardarropa
porta bolas y asientos adecuados

Exislen semvicios sanflanos impios y funcionales

Hay papel higiénico disponible

Hay wrinanos limpios y funcionales

Hay duchas bmpias funcionales y suficientes
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Hay lavamanos aclivados por pedal y suficientes
Hay disponibilidades de jaban
Hay disponibilidades de desinfeclanie

Hay disponibilidades de loallas de un solo uso
Hay papeleras disponibles

Las facilidades sanilarias estan complelamente separadas

de las dreas de proceso

3) Area de recepcion

Techada con buena iluminacion y libre de plagas
Tina de recepcion de acero inoxidable

Pruebas que se hacen en récepeion

4) Ingreso a planta

Existen corinas de aire en las entradas

Existen piletas, cepillos y jabdn para el lavado de botas
Existen lavamanos aclivados por padal

Existe jaban y desinfectante disponible

Existen loallas de un solo uso

Existe pediluvio que cubra loda la entrada

Ound solucidn.desinfeclanto usa en el pediluvio

5) Sala de proceso

Existen piso liso, antideslizante y con pendiente del 2%
Exisle un canal de desagle central

Las uniones de piso y pared son redondeadas

Existe una ventilacion adecuada

Exisle una luminacion adecuada

Las paredes son lisas, lavables, resistentes a los desinfectanies y

no desprenden sustancias loxicas
Exisle un cielo raso kiso lavable

Las uniones entre paredes son redondeadas

Las uniones del cielo raso con la pared son redondeadas

Venlanas con proleccidn antiinseclos
Traganes con su respeclive sifén
Lavamanos, jabdn, loallas y papeleras en numero
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suficienle y convenienlemente localizados
Lamparas con su respeclivo protecior

&) Tratamiento de la leche

Pasteuriza la leche

Las tinas y el equipo ulilizados son de acero inoxidable

Los moldes y las prensas son de acero inoxidable o de malerial
no absorbente y no desprenden sustancias 1oxicas

El proeducio lerminado se maneja en camaras frias (indique
la temperatura)

Camaras frias, limpias, ordenadas y con buena iluminacian
Tarimas de lubo HG con separacion del piso de 12 - 15 cm,
y separacion de la pared de 12 pulgadas

Mélodo uliizado

Tiempo de pasleurizacion

Temperalura de pasleurizacion

7) Bodegas

Bodegas de malenal de empague limpia y ordenada
lluminacibn adecuada

Libre de Plagas

Bodega de adiivos impia, ordenada y libre de plagas
Bodega de quimicos limpia, iluminada, ordenada y libre de plagas
Bodega de inseclicidas segura, Bmpia, iluminada, ordenada y

libre de plagas

#) Equipos de trabajo y vestimenta
Bolas de hule

Guantes

Gorro prolector para el cabello
Cubre boca

Delantal

Pantalén

Camisa

En buen estado de conservacion
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9) Agua

Fuente de agua propia

Disponibilidad de agua caliente (83C" & 180°F)

El agua es tralada con cloro concenfracion de 1.0a 1.5 PPM

10) Higiene del Personal
Bafho anes e r;nperat:iones

lavado y desinfeccidon de manos anles del mgreso

Cabello y barba recoradas
Unas cortas, olras dsposiciones
Uso de alhajas relojes, elc.

Uso de cosmidlicos

Uso correcto de indumentana

12) Guias sanitarias
Pre-operacional areas exlemas
Fre-operacional areas inlernas
Andlisis quimico y fisico de agua

£Cada cuénio lo realiza?
Analisis bactenoldgico del producto
Control sanitario de los empleados
Jcada cudnto 1o realiza?

Conlrol de residucs

Analisis de peligros

Control de puntos crilicos
Medidas correctivas
Vernficacion y documemnacion
Conltrol de plagas

Aspersitén de la plania

Leon qué producto y qué dosis?

Trampa para rocdores

13. Comercializacién del producto
Regional

Macional

Internacional

Volumen Comercializado del producio

Regional

Macional

Internacional

OBSERVACIONES
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